
序号 报价项目 型号规格 数量 单位
综合单价
(元)

综合合价
（元）

参考图片 详细参数 备注

数码蒸饭柜（24盘） 1415*645*1590mm 1 台

用料说明：不锈钢304#
面板及内胆用1.5mm304#不锈钢磨砂贴塑板焊
接而成，柜身及柜背板采用1.2mm304#不锈钢
磨砂贴塑板；保温层采用50mm厚高级耐高温
聚胺脂注塑发泡,炉体骨架采用40*40*3.5mm
角铁，配自动进水装置及定时器，自动蒸汽
过压释放系统，装置密封条为无毒耐高温、
耐油可拆硅胶胶条，配节能环保蒸汽发生器
、渐进式全钢门锁件及不锈钢冲压托条。功
率：24KW/380V。

不锈钢蒸饭盘 600*400*50mm 24 套 304＃不锈钢板制作,不锈钢圆枝边框；

B13 炉拼台 400*1200*800+450mm 2 张

用料说明：不锈钢304#
1.5mm304#不锈钢磨砂贴塑板；加固材料不锈
钢机制件；脚管采用304#50*50*1.5mm厚不锈
钢圆通，配可调节子弹脚

面点间

C01 单星盆台 600*700*800+150mm 1 张

用料说明：不锈钢304#
台面及盆采用1.5mm厚304#不锈钢磨砂板，激
光切割整体折弯焊接而成，脚采用50×50mm
厚度1.5mm不锈钢圆通，横通采用25*25mm厚
度1.5mm不锈钢圆通，配水笼头及φ50mm不锈
钢下水器、1″满水器，排水管采用PVC水管
直下式，配不锈钢可调节重力脚；

C02 案板工作台 1200*700*800+150mm 1 张

用料说明：不锈钢304#
台面采用304#1.5mm厚不锈钢板，激光切割整
体折弯焊接而成，边角需打磨无毛刺；台面
下方采用U型不锈钢板加强；激光切割整体折
弯焊接而成,边角打磨无毛刺；脚管采用51不
锈钢圆通制作，配不锈钢可调节重力脚；

C03 搅拌机 400*561*800mm 1 台

功率：1.1KW/220V；采用全齿轮传动结构，
变速机构采用新型弹性缓冲拨叉机构，解决
同类产品存在的变速不灵、走档等缺陷。不
需停机换挡3、运用行星运动原理，从而使物
料充分混合，机器工作平稳可靠、外形美观
、操作方便、安全卫生、工作效率高

C04 和面机 490*860*920mm 1 台

功率：1.1KW/220V，采用双动双速和面机均
是皮带传动，有防护罩起停保护装置，具有
声音低、效率高的特点，与食品接触部分均
采用不锈钢及同类材料制造，符合卫生标
准，并已获得CQC食品接触面安全认证，高效
省电。满足了各种场合需要。

C05 压面机 584*752*825mm 1 台

功率：1.5KW/220V，采用经皮带轮减速后链
条传动，结构紧凑，操作方便，动力强劲、
料斗、接料板采用不锈钢材料制造，清洁卫
生，安全耐用

C06 单门发酵柜 500*700*1650mm 1 台

规格：14(盘)，功率/电压：2.7KW/220V，采
用正面加厚不锈钢板材，高精准EGO温控器，
温湿度独立控制，大玻璃视窗，便于观察，
不锈钢层架可任意拆卸，方便清洁。采用干
、湿发热管分别控制发酵箱内温度、湿度的
大小，达到理想的发酵效果。

三层六盘电烤箱 1220*860*1650mm 1 台

功率：20KW/380V，规格：三层六盘。不锈钢
把手，设有两层宽敞玻璃视窗及照明设施，
使烘烤中的食品，能透过玻璃视窗一目了然
。 底、面火采用了先进的远红外线电热管，
并分上、下仪表控制温度，具有自动控温、
超温保护等功能。具有火力均匀，保温效果
好，节约能源等特点。

铝制加厚烤盘 配烤箱 6 套 铝制加厚烤盘

加厚隔热手套 配烤箱 1 对 加厚隔热手套

C08 储饼车 15层 1 台
主架为38X38*1.2 mm304#不锈钢磨砂方管制
作；分层托条为1.2mm不锈钢磨砂贴塑板折压
成型；下加万向活动脚轮。

C09 活动面粉车 550*550*550 1 台
用料说明：不锈钢304#
采用304#1.2mm不锈钢板；配活动强力脚轮带
刹车轮；
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C10 油网烟罩 L*1000*500 1.9 米

用料说明：不锈钢304#
1.2mm304#不锈钢磨砂贴塑板，油网
0.8mm304#不锈钢板折压成型。配铝质油烟
网；底部接油槽及活动集油器，设计应能吸
收和排除所有由厨房设备产生的热气、水蒸
气和油烟

洗消间

D01 残渣收集台 700*760*800+150mm 1 张

用料说明：不锈钢304#
面1.5mm304＃不锈钢磨砂贴塑板，设一个垃
圾孔Φ200，垃圾道于前方开，台边微斜高50
挡水坡，不锈钢机制件加固，∮38*1.2mm不
锈钢调节脚。

D02 单星盆台 1000*760*800+150mm 3 张

用料说明：不锈钢304#
台面及盆采用1.5mm厚304#不锈钢磨砂板，激
光切割整体折弯焊接而成，脚采用50×50mm
厚度1.5mm不锈钢圆通，横通采用25*25mm厚
度1.5mm不锈钢圆通，配水笼头及φ50mm不锈
钢下水器、1″满水器，排水管采用PVC水管
直下式，配不锈钢可调节重力脚；

电热开水器 9KW/380V 1 台

 9KW/380V，容量60L，产水量80L/H，独特全
新设计开水器内胆构造；蒸汽开水不会外
流，保证外观清洁完美；加设带锁装置，保
证水源安全卫生干净；缺水自动断电，发热
管防干烧保护装置；全新感观采用不锈钢制
造。

不锈钢支架 配电热开水器 1 套 304#不锈钢。

D04 高温消毒柜 1440*610*1665 2 台

热风循环高温消毒，使内部消毒温度更均
匀，采用温控器和超温熔断器双重保护，安
全可靠，触摸屏设计，美观大方；双门单
室；4200W/380V；容积:770L。

二、餐厅、包间设备

E01 单通千秋门柜 1100*700*800 4 张

用料说明：不锈钢304#
台面采用304#1.5mm厚不锈钢板，下加20mm实
木板，底封304#1.5mm厚不锈钢板；柜围身采
用304#1.5mm不锈钢板；门采用304#1.2mm不
锈钢板，加固材料不锈钢机制件；∮
51*1.5mm不锈钢调节脚；双面趟门结构。"

E02 不锈钢电热保温柜 1400*1100*800 2 台

304#不锈钢板冲压焊接而成，台面1.5mm厚,
两侧及前面封1.5mm厚,底板1.2mm厚,配2支电
热及漏电保护装置,脚管用38*38*1.2mm不锈
钢方管制作，支架横通用Ф25×1.1mm不锈钢
管,配浸水式发热管及温控装置，下置不锈钢
调节脚.

E03 不锈钢汤饭桶 DN500*500H 4 个 复合底电磁专用304#加厚型煲汤桶。

电热五格保温汤池柜 1800*1100*800 2 台

用料说明：不锈钢304#
台面板采用1.2mm厚304#贴塑不锈钢磨砂贴塑
板；围板、水槽采用304#δ1.2mm贴塑不锈钢
砂板；配合资产220V/1.5KW×2发热管、30℃
～100℃恒温器、脚采用φ51×1.2mm不锈钢
可调子弹脚；汤池盆内设来去水管。

份数盆连盖 加厚 10 套 1/1份数盆（含盖子）

E05 不锈钢支架连弧形玻璃罩 1800*600*600 2 套 订做(配五格电热保温汤池柜）

E06 吧台步进式快速开水器 180*330*620 1 台

3KW/220V，容量15L，产水量45L/H，独特全
新设计开水器内胆构造；蒸汽开水不会外
流，保证外观清洁完美；加设带锁装置，保
证水源安全卫生干净；缺水自动断电，发热
管防干烧保护装置；全新感观采用不锈钢制
造。

E07 单门消毒柜 580*460*1630 1 台

1、特设超温保护，有效控制柜内温度，多重
保护装置，让您更放心使用。2、采用紫外线
臭氧保洁中温烘干方式高效节能，杀菌无死
角，寿命长等特点，对各种细菌、病毒、破
坏乙肝表面抗原的杀灭率为99.9%，3、是餐
厅、宾馆、食堂等公共场所对餐具进行消毒
、存储的好帮手。功率：900w 工作周期：
60min
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